
Код 47620

Курс повышения квалификации «Бухгалтерский и налоговый учет в общественном
питании, ресторанном бизнесе»

Бухгалтерский и налоговый учет по всем функциям предприятия общественного питания: закупки, производство продукции и продажа
продукции собственного производства и покупных товаров. Особенное внимание уделяется ценообразованию в общепите

Санкт-Петербург, вт. 19 октября - пт. 22 октября 2021 г.

Начало занятий 19 октября во ВТ в 9:30.
Место проведения — Учебный комплекс ЦНТИ Прогресс г. Санкт-Петербург, Васильевский остров, Средний пр-т, д. 36/40 ст. метро "Василеостровская"

Для кого

Для главных бухгалтеров и их заместителей предприятий общественного питания — кафе, ресторанов, в том числе действующих при отелях, санаториях;
столовых при предприятиях и учреждениях; комбинатов питания и компаний, оказывающих услуги по организации питания/поставке продукции
общественного питания

Программа

1. Обзор изменений в нормативно-правовом регулировании деятельности предприятий общественного питания, налогового и бухгалтерского учета.
2. Учет производства и реализация на предприятиях общественного питания.

Особенности отражения в учете приобретения продуктов у поставщиков и сельскохозяйственных предприятий. Покупка товаров у физического
лица: бухгалтерский учет, документы, налоги. Оформление первичных учетных документов.
Учет товарно-материальных ценностей (ТМЦ), сырья и готовой продукции и процедур их потребления. Склад, кухня, бар. Продукты,
полуфабрикаты, блюда — списание, нормативные потери. Учет от реализации. Учет от прихода. Ошибки в учете остатков.
Учет списания просроченных продуктов в организации общепита.
Посуда, приборы, специальная и форменная одежда в общественном питании. Учет оборудования и инвентаря.
Инвентаризация на предприятиях общественного питания — специфика.
Учет транспортных расходов.
Учет оплаты труда и заработной платы. Учет бесплатного и льготного (служебного) питания работников.

3. Ценообразование (калькулирование) на предприятиях общественного питания.
Учет затрат по выпуску собственной продукции. Определение ассортимента блюд (составление плана-меню). Цена реализации блюда.
Технологическая карта блюда, калькуляционная карточка. Расчет нестандартных форм обслуживания.
Методы ценообразования: на основе затрат, путем наценки, фактическое, дискриминационное, на основе предельной (маржинальной) цены.
Определения стоимости и расчет нестандартных форм обслуживания: «шведского стола», банкетов, кейтерингового обслуживания.
Определение ассортимента блюд, составление плана-меню. Установление нормы вложения сырья на основании сборника рецептур.
Определение подлежащих включению в калькуляцию продажных цен на сырье (калькуляционная карточка). Стоимость сырьевого набора
блюд. Установление продажной цены одного блюда/порции. Типичные ошибки при нормативной калькуляции.
Требования к ценникам, оформлению прейскурантов.

4. Основные средства (ОС).
Учет приобретения, модернизации, списания ОС. Сложные вопросы амортизации.
Ремонт объектов основных средств на предприятиях торговли и общественного питания: порядок отнесения расходов.
Аренда площадей — спорные ситуации.

5. Учет выручки.
Наличные денежные расчеты. Онлайн-кассы и электронные чеки.
Оформление отпуска готовых изделий кухни в филиалы и мелкорозничную сеть.
Торговля алкоголем, сертификация и акцизы.

6. Актуальные вопросы налогообложения предприятий общественного питания.
Налог на прибыль, НДС, налог на имущество с учетом последних изменений налогового законодательства.
Налоговые проверки: полномочия проверяющих, права и обязанности проверяемых.

7. Специальные налоговые режимы: упрощенная система налогообложения (УСН), единый налог на вменённый доход (ЕНВД).
8. Рекомендации по содержанию учетной политики для целей бухгалтерского и налогового учета на предприятии общепита.

Слушателям выдается:

Удостоверение о повышении квалификации в объеме 28 часов (лицензия № 4079 от 30.01.2020)

В расписании возможны изменения и дополнения. Перед тем как планировать обучение, проверьте даты на нашем сайте! Не является офертой.
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Для оформления удостоверения необходимо предоставить:

копию диплома о высшем или среднем профессиональном образовании (в случае получения диплома не в РФ, просим уточнить необходимость
процедуры признания иностранного диплома в РФ по телефону, указанному на сайте) копию документа, подтверждающего изменение фамилии
(если менялась)

Условия участия

Стоимость участия одного специалиста составляет:

с выдачей удостоверений на русск. и англ. языках 39 100 руб. без НДС.
с выдачей удостоверения ЧОУ 36 100 руб. без НДС.

Просим Вас в платежном поручении указывать код мероприятия 47620.

Реквизиты для оплаты

Оплата производится на счет: Oбщество с ограниченной ответственностью "Прогресс-Центр"
199004, г. Санкт-Петербург, вн.тер.г. муниципальный округ № 7, Линия 9-я В.О., д. 34 литера А, помещ. 402
ИНН 7801589800 КПП 780101001
Р/C 40702810106000002785
К/C 30101810000000000920
БИК 044030920
Ст-Петербургский ф-л ПАО "Банк ПСБ" г. Санкт-Петербург 
ОКПО 27511384,ОКВЭД 70.22, 85.42, 85.42.9, 69.10, .

Для регистрации слушателям необходимо иметь при себе копию платежного поручения, которая является пропуском на мероприятие. 

После оказания услуг Вам будут выданы следующие оригиналы документов: договор, акт сдачи-приемки. 

Для оформления финансовых документов необходимо иметь полные реквизиты Вашей организации, включая юридический адрес.

Тендеры и закупки

Участие в мероприятии можно оформить по 44-ФЗ или по 223-ФЗ. Чтобы обсудить участие нашей организации в закупочных процедурах, позвоните нам
по телефону 8 (812) 331-88-88 или напишите на tender@cntiprogress.ru.

Корпоративное обучение

Планируете обучить на данном курсе группу от 8 сотрудников и более? Готовы провести для вас обучение в корпоративном формате: на территории
вашей организации, в учебном комплексе ЦНТИ ПРОГРЕСС или онлайн в режиме реального времени. Возможна адаптация программы под ваши цели и
задачи. Запрос коммерческого предложения можно оставить на нашем сайте или обратиться в Службу корпоративного обучения: 8 (812) 327-42-67,
corp@cntiprogress.ru.

Бронирование гостиницы

Для бронирования гостиницы в Санкт-Петербурге просим Вас не позднее, чем за десять дней до начала мероприятия, подать заявку по телефону
Службы гостиниц ЦНТИ "ПРОГРЕСС" 8 (921) 650-37-79 или по электронной почте hotel@cntiprogress.ru. Обращаем Ваше внимание, что стоимость
проживания в гостинице не входит в стоимость мероприятия.

Больше информации на сайте www.cntiprogress.ru или по телефону

8 800 333-88-44

В расписании возможны изменения и дополнения. Перед тем как планировать обучение, проверьте даты на нашем сайте! Не является офертой.
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